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PORTEIRA ABERTé‘

CABRA DO QUEWO — Criar cabras ¢
fazer gueijo deve tornar-se a especiali-
dadz de Silvio Doria de Almeida Ribei-
ro, estudante de Agronomia em Pinhal,
SP. Eir e o pai, ¢ jornelisia e criador Jo-
s¢ Maria de Almeida Ribeiro, donos du
. Toca da India, propriedade de seis hec-
tares em Andra-
das, MG, criam
100 caprinos
das racas Saa-
nen, Toggen-
burg e Alemd
Branca, em sis-
tema de confi-
namento com
médias didrias
de producio de
1,8 quilo de leite
por animal em
lacracdo de 300
digs. “'A nossa
B S e producdu de

Sivio D. A. Ribeiro queijo € arteso-
nal e reduzida,
seis quilos por dia, pois 0s maiores com-
, pradores sdo os turistas"', afirma Sil-
o vip. Isto nao impede, porém, uma diver-
sificacdo de tipos e a idéia de atender a
gostos variados. Assim, fabricam o
Boursin, queijo cremoso e iemperado,
nos sabores mostarda, cebola, altho,
noz-pecd, pimenta calabresa, cereja e
. cheiro verde. As pecas sdo de 150 gro-
| mas e custam Cr¥ 4 mil. O frescal é o

tradicional gueijo mipeiro. E o Matura-
to, um meia cura b apenas na
casca com pimenta calabresa ou do rei-
no. Ambos sdo vendidos em pegas de
' | 300 gramas por Cr§ 4 mil cada.
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